
Unsere Menüvorschläge

Variation I

Cremige Sanddorn-Roter-Pfeffer-Suppe

Gegrilltes Lamm-Medaillon

an einer Rosmariensoße, serviert mit feinem jungen Gemüse,

dazu Sauerrahmkartoffeln

Frischkäse-Kirsch-Mousse

mit einer Mangosoße

Preis pro Person: € 46,00



Variation II

Badische Schneckensuppe

 mit knusprigen Brotcroutons

Glasierter Kalbsrücken an einer Cognac-Rahm-Soße, 

serviert mit Süßkartoffel-Gnocchis und einem Pilz-Curry

Mandel-Orangen Töpfchen 

auf Beeren-Creme

Preis pro Person: € 48,50



Variation III – 4-Gang

Büsumer Krabbensuppe

Thunfisch-Tatar auf einer Avocado-Creme und Süßkartoffelchips

Hirschrücken Medaillon mit einer Preiselbeer-Kirsch-Soße, 

dazu Mandel-Dauphinekartoffeln und gebratene Pilze der Saison

Warmer Schokoladenkuchen an einer Camus-Creme

Preis pro Person: € 53,00



Variation IV – 4-Gang

Garnelen-Kokos-Suppe

Mit Waldhonig gratinierter Ziegenkäse auf rotem Chicoréesalat

Rinderfilet am Stück rosa gebraten, 

an einer Holundersoße, serviert auf Süßkartoffelpüree, 

dazu Okraschoten

Variation von Parfait und Sorbet mit exotischen Früchten

Preis pro Person: € 56,00



Variation V - 5-Gänge

Sellerie-Creme-Suppe mit Spinatschaum

Gegrillte Jakobsmuschel auf einem Flusskrebsspiegel, serviert mit Artischokenpüree

Tropisches Früchte-Sorbet im Rieslingsekt-Schaum

Rehmedaillon mit feiner Brombeersoße, 

serviert mit Pommes Williams, sowie jungem Gemüse der Saison

Variation vom schwarzen und weißen Mousse an einer Früchte Sabaione

Preis pro Person: € 68,50

Menüs sind einheitlich zu wählen. Für Gruppen ab 10 Personen

Vorbestellung von mindestens 7 Tagen. Unsere Preise beinhalten das Bediengeld, sowie die gesetzliche MwSt.



Unser Fischmenü

Tomaten Consommée mit kleinen Gries-Klößchen

Riesengarnelen auf lauwarmen Algen, zweierlei Paprikasoßen, dazu Nie-Nudeln

Gegrillte Trachen vom Seeteufel an einer Hummer-Schaum-Soße, 

serviert mit Safranreis

Weinbergspfirsich Parfait

Preis pro Person: € 55,00

Menüs sind einheitlich zu wählen. Für Gruppen ab 10 Personen

Vorbestellung von mindestens 7 Tagen. Unsere Preise beinhalten das Bediengeld, sowie die gesetzliche MwSt.



Unser vegetarischer Menüvorschlag

Rote Beete-Orangen Suppe

Tomaten-Mozzarella, 

dazu Knoblauchbrot

Gebratene Nie-Nudeln mit Pilzen der Saison und Sprossen

Zitronensorbet auf Ananasbeet

Preis pro Person: € 38,00

Menüs sind einheitlich zu wählen. Für Gruppen ab 10 Personen

Vorbestellung von mindestens 7 Tagen. Unsere Preise beinhalten das Bediengeld, sowie die gesetzliche MwSt.


